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DER ZOLLER-HOF JAHRESKALENDER

Alte Getränkeschankanlagenverordnung

Bislang mussten Getränkeschankanlagen entsprechend der

verbindlichen Vorschrift des § 11 der Getränkeschankanlagen-

verordnung nach Bedarf, mindestens jedoch die Getränke-

leitungen einschließlich Zapfkopf alle zwei Wochen gereinigt

werden.

Neue Getränkeschankanlagenverordnung

Seit dem 30.06.2005 gibt es keine spezielle Vorschriften mehr

für Getränkeschankanlagen, sondern auch hier ist die allge-

mein verbindliche Lebensmittelhygieneverordnung anzuwen-

den. Das bedeutet, der Betreiber von Getränkeschankanlagen

ist allein dafür verantwortlich, in welchen Zyklen er seine

Schankanlagen reinigt.

Der Normenausschuss „Getränkeschankanlagen“ hat mehrere

Normen erarbeitet, um den Betreibern einer Getränkeschank-

anlage einen Leitfaden zur Pflege anzubieten (u.a. Zapfkopf,

Getränkeleitungen, Armaturen). Diese Normen sind zwar nicht

verbindlich, doch berücksichtigen sie den derzeitigen Stand

der Technik und sorgen für einwandfreie frischgezapfte

Getränke.

Getränk Intervall
Fruchtsaft, Fruchtnektar, Fruchtsaftgetränke täglich

stilles Wasser, alkoholfreies Bier 1-7 Tage

Bier (außer alkoholfreies Bier) alle 7 Tage

Wein, kohlensäurehaltiges, alkoholfreies Er-

frischungsgetränk, kohlensäurehaltiges Wasser 7-14 Tage

Getränkegrundstoff, Spirituosen 30-90 Tage

Bezugsquelle für DIN-Normen: Beuth-Verlag GmbH, Burggrafenstraße 6, 10787 Berlin

HYGIENE BEI GETRÄNKE-
SCHANKANLAGEN

Die einfachste Lösung, chemisch zu reinigen.

Mit dem Zoller-Hof Reinigungssystem können Sie Ihre Bier-

und alkoholfreien Getränkeleitungen chemisch reinigen. Dazu

werden lediglich die Zapfköpfe an die Reinigungsadapter

angeschlossen und eine alkalische Tablette in das System ein-

gelegt. Danach wird der Wasserhahn geöffnet und solange

gezapft, bis aus den Schankhähnen blaues Reinigungsmittel

heraustritt. Nach einer Einwirkzeit von 15 bis max. 20 Minuten

werden die Schankhähne wieder geöffnet und es erfolgt die

Nachspülung mit frischem Trinkwasser. Im System ist ein

Rückschlagventil integriert.

Einfacher geht es nicht!

Mit Bevi-Tab®-Tabletten ermöglichen wir Ihnen eine einfache,

effektive und preiswerte wöchentliche chemische Reinigung

der gesamten Schankanlage durchzuführen.

wöchentliche Reinigung

saubere Leitungen

beste Fassqualität vom ersten bis zum letzten Glas

zufriedene Gäste!

DAS ZOLLER-HOF REINIGUNGSSYSTEM
FÜR GETRÄNKESCHANKANLAGEN

REINIGUNGSINTERVALLE NACH
DIN 6650-6 FÜR SCHANKANLAGEN
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